
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

ÖPPIS GLUSCHTIGS  VORAB 
Aes Löcherbecki vou Salat mit zwöi verschiedene Sosse  Fr. 14.— 
Ae Schnifu Hamme mit Dörrbire u Zwätschge   Fr. 16.— 
Pflanzplätz-Terrine       Fr. 14.— 
Aes gröichts Bachförndli mit Meerrättich-Schuum   Fr. 16.— 

 

Ä WÄHRSCHAFTI SUPPE 
Grosi’s Fleischsuppe   Fr.   8.— 
Höchstetter Märitsuppe   Fr. 10.— 
Heimisbacher Suppe   Fr. 10.— 

  
U ZUM HOUPTGANG 
Aemme Däntsch Filet 
(gebratenes Forellenfilet mit brauner Butter und Salzkartoffeln)  Fr. 26.— 
 

Am Dürluft Eusi sys Chaubsgeschnätzlete mit Ankeröschti   Fr. 36.— 
 

Ziberli-Hoger-Lisi-Filet 
(Schweinsfilet-Médaillons auf verschieden farbigen Teigwaren)  Fr. 26.— 
 

Rindszunge an Kapernsauce mit Kartoffelstock     Fr. 24.— 
 

Chleper-Aenni-Topf 
(Gebratene Pouletbrust mit Kräutersauce, Kartoffelkroketten, Gemüse Fr. 26.— 

 

Hagu-Hans-Gotlett 
(Schweinskotelette mit Zwetschgensauce und Kartoffelstock)   Fr. 26.— 

 

Zueguet-Schnitzu 
(paniertes Kalbsschnitzel mit Pommes Frites und Gemüse)   Fr. 39.— 

 

Müetis Ankeläberli vom Chäubli mit Ankeröschti     Fr. 29.— 
 

Am Stumpe-Fritz’s sys Lieblingsässe 
(Rindsentrecôte mit Kräuterbutter, Bratkartoffeln, Gemüse)   Fr. 39.— 

 

Pinte-Chrigu-Filet 
(Rindsfilet mit Sauce Béarnaise, Nudeln und Gemüse)    Fr. 49.— 

 

U NACHHÄR ÖPPIS FÜR D’S GMÜET 
Gotte Mina Greeme (gebrannte Creme mit Rahm)   Fr.   8.— 

 

Ae währschafti Meringue mit Nidle      Fr.   9.— 
 

Aenneli’s Oepfuchüechli mit Vanillesosse und Vanilleglace  Fr. 12.— 
 

Am Glungge-Puur sys Zwäschtesorbet mit ä chli Wasser   Fr. 11.— 

VRENELI’S WIEHNACHTS-BEIZLI 

«eifach gmüetlich» 
Käsefondue 

Fr. 25.-- pro Person 
 


