VRENELI’'S WIEHNACHTS-BEIZLI

OPPIS GLUSCHTIGS VORAB

Aes Locherbecki vou Salat mit zwdi verschiedene Sosse
Ae Schnifu Hamme mit Dorrbire u Zwatschge
Pflanzplatz-Terrine

Aes groichts Bachforndli mit Meerrattich-Schuum

A WAHRSCHAFTI SUPPE

Grosi’s Fleischsuppe Fr. 8.—
Hochstetter Maritsuppe Fr. 10.— . on i

- PP «eifach gmietlich»
Heimisbacher Suppe Fr. 10.— 1

Kasefondue

U ZUM HOUPTGANG Fr. 25.-- pro Person
Aemme Dantsch Filet
(gebratenes Forellenfilet mit brauner Butter und Salzkartoffeln) Fr. 26.—
Am Dirluft Eusi sys Chaubsgeschnatzlete mit Ankerdschti Fr.36.—
Ziberli-Hoger-Lisi-Filet
(Schweinsfilet-Médaillons auf verschieden farbigen Teigwaren) Fr. 26.—
Rindszunge an Kapernsauce mit Kartoffelstock Fr.24.—

Chleper-Aenni-Topf
(Gebratene Pouletbrust mit Krautersauce, Kartoffelkroketten, Gemuse Fr.26.—

Hagu-Hans-Gotlett
(Schweinskotelette mit Zwetschgensauce und Kartoffelstock) Fr. 26.—

Zueguet-Schnitzu
(paniertes Kalbsschnitzel mit Pommes Frites und Gemiise) Fr.39.—

Muetis Ankeldberli vom Chaubli mit Ankerdschti Fr.29.—

Am Stumpe-Fritz’s sys Lieblingsasse
(Rindsentrecote mit Krauterbutter, Bratkartoffeln, Gemdise) Fr.39.—

Pinte-Chrigu-Filet
(Rindsfilet mit Sauce Béarnaise, Nudeln und Gem{ise) Fr. 49.—

U NACHHAR OPPIS FUR D’S GMUET

Gotte Mina Greeme (gebrannte Creme mit Rahm) Fr. 8.—
Ae wahrschafti Meringue mit Nidle Fr. 9.—
Aenneli’s Oepfuchiiechli mit Vanillesosse und Vanilleglace 2.~ 2

Am Glungge-Puur sys Zwaschtesorbet mit a chli Wasser Fr.11.—



